
Comune di 
PONTE NELLE ALPI

Comune di 
BELLUNO

Comune di 
SOSPIROLO

Comune di 
SEDICO

Comune di 
LIMANA

PREZZO FISSO 35€
(caffè e bevande incluse)
Prenotazione obbligatoria

Comune di 
BORGO VALBELLUNACene e pranzi a tema, guidati dagli 

assaggiatori ONAF Belluno
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DALLA LATTERIA ALLA TAVOLA

Trattoria 
da Canton
- Niccia BL -

Via Casteldardo, 31, 32028

Camolino

Bolzano 
Bellunese

Sedico

Lentiai

Frontin

Sant’Antonio di Tortal

Valmorel

Valpiana
La Schirata e Case Nice

Organizzato da:

Con il patrocinio di:

IN VALBELLUNA

UNIONE 
MONTANA 
BELLUNESE

UNIONE MONTANA 
VAL BELLUNA

16^ EDIZIONE

Venerdì 24 maggio ore 20.30
Trattoria alle Scole - Valmorel di Limana. 
Con i formaggi di Valmorel, Case Nice e Schirata
t: 0437 967588

MENÙ:

ANTIPASTO: Pastin con ricotta dell Az.Agr. San Damiano
Frittata alle ortiche con grangessato dell Az.Agr. La Schirata
Saporito di San Damiano su polenta
Pecorino de La Schirata con miele di castagno
PRIMO: Risotto alle erbe con stagionato di Valmorel e miele di tarassaco
SECONDO: Polenta e “Formai Fritt” della latteria di Valmorel
DOLCE: Sbrisolona della casa con ricotta della latteria di Valmorel e miele di 
tiglio o  Yogurt bianco intero dell Az.Agr. San Damiano
Miele dell’ Azienda La Piccola Arnia di Santa Giustina

Giovedì 23 maggio ore 20.00
Ristorante Il Cantiere del Gusto - Belluno
Con i formaggi di Tisoi
t: 0437 1770048

MENÙ:

ANTIPASTO: Lollipop di patate di montagna con fonduta di formaggi della 
latteria di Tisoi
Degustazione formaggi, miele e composte
PRIMO: Ravioli ripieni di crema alla ricotta di Tisoi e soppressa Da Rold, 
burro fuso e salviacroccante
Risotto al taleggio di Tisoi e mele
SECONDO: Polenta, formaggio Grotta, funghi di stagione tartufo nero delle 
Dolomiti
DOLCE: Cannolo “un po’ più a Nord” con crema di ricotta di Tisoi e pistacchio

Venerdì 31 maggio ore 20.00
Trattoria da Canton - Trichiana di Borgo Valbelluna 
Con i formaggi di S. Antonio e Frontin
t: 0437 554402

MENÙ:

ANTIPASTO:Rotolo di ricotta aromatizzata alla cannella e arancio
Formaggi vari con miele di Frontin
PRIMO: Risotto con formaggio vecchio di S.Antonio e Prosecco
Gnocchi al gongorzola e stracchino di S. Antonio  
SECONDO: Arista al Latte con sugo allo yogurt di Frontin
CONTORNI: Patate e insalata 
DOLCE: Panna cotta di S. Antonio ai frutti di bosco 
Caffè, vini e bibite

Giovedì 16 maggio ore 20.00
Ristorante alla Stanga - Sedico 
Con i formaggi di Camolino
t: 380 778 0709

MENÙ:

ANTIPASTO:Fantasia di asparagi verdi, ovetto di quaglia e stravecchio di 
Camolino
PRIMO: Cannolo croccante farcito con ricotta di Camolino e salsa al basilico  
SECONDO: Selezione di formaggi di Camolino accompagnati con pane alle 
noci e miele nostrano
DOLCE: Cheese cake con mascarpone di Camolino 

Vini abbinati e caffè  

Domenica 2 giugno ore 12.30
Locanda Monte Garda: 
Lentiai di Borgo Valbelluna
Con i formaggi di Lentiai
t: 0437 750533

MENÙ:
ANTIPASTO: Cestino di speck con “Formai Fritt” di formaggio Mezzano, Pannarello 
e Stabie
Panna cotta salata di Stravecchio e composta di pomodorini
Polpettine di baccalà su salsa di Tenerello
PRIMO: Risotto con “Formai del Borgo”, ortiche e fiori di Calendula
SECONDO: Formaggio Schiz con polenta di storo e funghi trifolati
DOLCE: Cheesecake di Ricotta e cioccolato bianco con salsa di pesche



UNIONE
MONTANA

VAL BELLUNA

domenica 2 giugno

Refrontolo (TV) - www.laviadeicru.it 

Case Nice di Valpiana
ore 10.00
•   Visite guidate al caseificio e al ninfario aziendale
•   Assaggi e vendita prodotti caseari
•   Escursioni allo scoperto delle erbe alimurgiche

Azienda Agricola “La Schirata” in Valpiana
ore 10.00
•  “Le galline della tradizione” con Carlo

ore 11.00
•  “La via del Feltro”, laboratorio per bambini con Anna di Artefibre

Dolomiti

ore 12.00
•  “Il Casaro propone...”

ore 14.30
•  “Costruisci il tuo animale”, laboratorio a cura delle operatrici di-

dattiche del Museo di Serravella dell’Associazione Isoipse

ore 16.00
•  “Esibizione con i cani da lavoro”, i favolosi Border Collie

ore 18.00
•  “La mungitura delle capre” (con le consegne del diploma del picco-

lo mungitore)

Degustazione di Prosecco DOCG e Refrontolo Passito DOCG

Latteria di Valmorel (Limana)
ore 9.30
•  Lavorazione del latte crudo

con produzione di schiz e
ricotta

Latteria di Camolino (Sospi-
rolo)
ore 9.30 
•  Lavorazione del formaggio

Latteria di Sedico
ore 10.00
•  Lavorazione del latte con pro-

duzione di schiz

Latteria di Lentiai 
(Borgo Valbelluna)
ore 10.00
• Lavorazione della ricotta

Latteria di Frontin 
(Borgo Valbelluna)
ore 10.00
• Lavorazione del formaggio

Latteria di 
S. Antonio Tortal
(Borgo Valbelluna)
ore 10.30
• Lavorazione del burro

Assaggio prodotti nelle latterie di:
Camolino - Frontin - Sedico - 

Valmorel - Lentiai - S. Antonio Tortal
dalle ore 9,30 alle ore 13,00

Festa a Valmorel di Limana

www.valbelluna.bl.it

Piazza di Valmorel
ore 10.30
•   Degustazione guidata di formaggi, vini e marmellate con Gino

Triches (ONAF), La Via dei Cru e Az. Agr. Il Giardino di Fien.

ore 12.00
•   Pranzo con i piatti della tradizione bellunese presso la trattoria

“Alle scole”. Per info e prenotazioni: 0437 967588

ore 14.30
• Inaugurazione delle sculture lignee realizzate dal gruppo dei “Be-
calench”

ore 15.30
• Al Vejò, spettacolo musicale con i “Rustek” sonador della Val di
Zoldo

Con la collaborazione dei Comuni di:
Limana, Borgo Valbelluna, 

Sedico, Sospirolo

ASSAGGIO PRODOTTI NELLE LATTERIE:
dalle ore 9.00 alle ore 12.00

LE LATTERIE DELLA VALBELLUNA IN BICI
Escursione guidata con e bike

VENERDÌ 24 MAGGIO 

SABATO 01 GIUGNO 

DOMENICA 02 GIUGNO 

Ore 18.30 - L’ambiente ci richiama. Il patrimonio di Valmorel e della Valbelluna 
da conoscere e salvaguardare. Incontro con G. Piazza, dottore forestale; C. Canova, 
presidente Fondazione Fantastiche Dolomiti; C. Mioranza, tecnico apistico. A segui-
re proiezione del documentario Le api… Dolci vibrazioni nell’aria di M. Conigliello

ANTEPRIMA A VALMOREL PRESSO IL CENTRO AL VEJÒ

Domenica 02 giugno ore 8.30
Ritrovo in piazza di Valmorel per briefing con le guide e partenza.
Lungo sentieri e piste ciclabili immerse nella natura della Valbelluna, le 
guide di Feltre Bike Tour accompagneranno i partecipanti attraverso le 
latterie della Sinistra Piave.

Avvertenze
 – È obbligatorio l’utilizzo del casco.
 – Possibilità di noleggio e-bike.
 – Si consigliano abbigliamento consono e borraccia d’acqua.
 – Età minima 16 anni.
 – Costo 25 € a persona, esclusi noleggi
 – Iscrizione obbligatoria entro il 26 maggio

Per info e iscrizioni
e noleggio bici 

t: 392 058 1362 (Alberto)

COOP. AGRICOLA S.DAMIANO  
ALLE CASE NICE
Ore 9.00 - Lavorazione di formaggio morbido e ricotta
Laboratorio di feltro e telaio con Manuela Bortoluzzi

Ore 10.30 - Come convivere con i selvatici e far parte di questo 
contesto, con Cristiano Fant

Ore 11.00 - Portiamo le vacche al pascolo: come e perché 
alleviamo

Ore 11.30 - Pizze per tutti i gusti, polenta e formai, focacce e 
salumi, gelato e birra artigianale con la partecipazione di aziende 
locali
Per tutta la giornata: laboratorio di produzione di cesti con 
l’Ass.ne Intrecci Bellunesi

AGRITURISMO LA SCHIRATA (LIMANA)

Ore 11.00 - Il Respiro del bosco:gustose esperienze all’ombra dei faggi.
Animali, lavorazioni manuali, animazione e natura per una giornata 
all’aria aperta
Ore 14.30 - attività e laboratori per bambini a cura 
dell’associazione ISOIPSE
Ore 17.00 - La mungitura delle capre con il conferimento del 
diploma del “Piccolo mungitore”

LATTERIA DI CAMOLINO (SOSPIROLO)

Ore 09.30 - Lavorazione del formaggio

LATTERIA DI S. ANTONIO TORTAL (BORGO VALBELLUNA)

Ore 08.30 - I Brent de l’Art e la Val di Botte
Passeggiatadi Nordic Walking aperta a tutti. Ritrovo alle ore 
8:00 presso il parcheggio del cimitero di S. Antonio di Tortal. 
Costo: 10€ a persona Lunghezza 8km dislivello 200m. A 
seguire è possibile pranzare presso il Rifugio Pranolz, gradita la 
prenotazione
Ore 9.30 - Lavorazione del formaggio “Formai del Borgo”
Ore 10.00 - Lavorazione artigianale dello schiz

LATTERIA DI SEDICO

Ore 10.00 - Lavorazione del latte con produzione del 
formaggio Rustego

EX LATTERIA DI BOLZANO BELLUNESE (BELLUNO): 
IL NOSTRO TERRITORIO

Ore 08.30 - escursione guidata al sito del Castello di Monte 
Medone, Bus del Buson e sito archeologico, visita al Borgo di 
Vial e al Pont de la Mortis. Partenza ed arrivo al parcheggio Toni 
Hiebeler, località Prà de Luni a Bolzano Bellunese. Ritrovo alle ore 
8,30. Quota di partecipazione da 0 a 10 anni gratuito; oltre 10 
Euro da versare in loco.

EX LATTERIA DI BOLZANO BELLUNESE (BELLUNO)

Ore 09.00 - Laboratorio didattico interattivo dedicato alle famiglie 
alla scoperta di un luogo e degli oggetti di un tempo e di come 
si riusciva a trasformare un filo d’erba in sopravvivenza. A cura di 
Jacopo Emma, educatore e agricoltore

Piccola produzione di gruppo con possibilità di partecipazione da 
parte dei bambini di cacioricotta, caciotta e ricotta

LATTERIA DI VALMOREL (LIMANA)

Ore 10.00 - Lavorazione del latte crudo con produzione di 
schiz, ricotta e mozzarella 
Ore 13.00 - Frasca rustica con  con “an goto de vin bon”
Ore 14.30 - Visite guidate alla latteria
Ore 16.00 - Spettacolo con il gruppo Voci dai Cortivi

LATTERIA DI  FRONTIN (BORGO VALBELLUNA)

Ore 10.00 - Lavorazione dello schiz

LATTERIA DI LENTIAI (BORGO VALBELLUNA)

Ore 09.30 -Lavorazione del formaggio “Formai del Borgo”


